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Ausbildung zum Diplom Barkeeper
Cocktail-Time im WIFI – mixen Sie mit!
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DIE MARKTSITUATION

Was seit einiger Zeit für die Tourismusbranche gilt, trifft in be-

sonderem Maß auch auf die Gastronomie zu: Die Erwartungen 

der Gäste an immer neue Angebote und höhere Standards stei-

gen. Wer hier mithalten will, muss auf Qualifizierung setzen. 

Auch hinter der Bar werden perfekte Fachkenntnisse erwartet. 

Ein Barkeeper muss mehr können, als einen guten Drink zu  

mixen. Erwünscht ist eine Mischung aus fachlicher und sozialer 

Kompetenz – gepaart mit einem überzeugenden Auftreten. Nur 

wer seinen Gästen einen guten Grund bietet, sein Lokal wieder 

zu besuchen, wird langfristig erfolgreich sein.

DIE LEHRGANGSZIELE

Was macht den Erfolg eines Barkeepers aus? Das ist zum einen 

die Auswahl des passenden Drinks und dessen fachkundige 

Zubereitung, zum anderen die perfekte Präsentation – bis hin 

zur akrobatischen Einlage. Ein sicheres Agieren hinter der Bar 

und das gewisse Gespür für Stimmung und Wünsche der Gäs-

te machen den Wohlfühl-Faktor perfekt. Letzteres sollten Sie 

selbst mitbringen, alles andere lernen Sie in der Ausbildung zum  

Diplom-Barkeeper im WIFI Salzburg.

DIE ZIELGRUPPE

Die zweistufige Ausbildung mit Abschlussprüfung und Diplom 

richtet sich insbesondere an Gastronominnen und Gastrono-

men, Führungskräfte und Mitarbeiter/innen im Service.

Der Lehrgang ist gleichermaßen für neue Bar-Mitarbeiter/innen 

wie für Quereinsteiger/innen geeignet, die an einer professionel-

len Ausbildung interessiert sind. Bei Prüfungsantritt müssen die 

Absolventinnen und Absolventen das 18. Lebensjahr vollendet 

haben.

DER ABSCHLUSS

Nach dem zweiten Modul steht die kommissionelle Abschluss-

prüfung. Voraussetzung für die Zulassung ist der Besuch der 

Vorbereitungskurse (Basiskurs, Diplomkurs) und das vollendete 

18. Lebensjahr beim Antritt zur Prüfung. Die Diplom-Prüfung 

besteht aus einem schriftlichen, einem mündlichen und einem 

praktischen Teil. Als Absolvent/in mit positivem Abschluss erhal-

ten Sie das anerkannte WIFI-Diplom zum Diplom-Barkeeper.

DIE TRAINER

Die Trainer dieses WIFI-Lehrgangs haben langjährige fachliche 

und berufliche Kompetenz, sind Preisträger von nationalen und 

internationalen Wettbewerben und außerdem geschult in mo-

dernen didaktischen Lehrmethoden.

	� Dipl.-Barkeeper Jürgen Brandner, Faak am See

WIFI LEHRGANG DIPLOM BARKEEPER
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BARKEEPER BASISKURS

Ort	 VA-Nr.	 Datum	 Zeit
Salzburg 	 41121013	 09.10.23 - 11.10.23 	 Mo-Mi 9.00-17.00
Salzburg	 41121033	 11.03.24 - 13.03.24	 Mo-Mi 9.00-17.00
Zell am See	 41121023	 02.10.23 - 04.10.24	 Mo-Mi 9.00-17.00

BARKEEPER DIPLOMKURS

Ort	 VA-Nr.	 Datum	 Zeit
Salzburg 	 41125013 	 16.10.23 - 07.11.23 	 Mo, Di 9.00-17.00
Salzburg	 41125033	 02.04.24 - 11.04.24	 Mo-Fr 9.00-17.00
Zell am See	 41125023	 06.11.23 - 16.11.23	 Mo-Do 9.00-17.00

PRÜFUNG

Ort	 VA-Nr.	 Datum	 Zeit
Salzburg 	 41127013 	 20.11.23 - 21.11.23	 Mo 10.00-14.00,  
			   Di 9.00-17.00
Salzburg	 41127033	 22.04.24 - 23.04.24	 Mo 10.00-14.00,  
			   Di 9.00-17.00
Zell am See	 41127023	 23.11.23	 Do 9.00-17.00

BARKEEPER BASISKURS
Ihr Nutzen:

	� Sie erhalten eine Einführung in die Barkunde und in 
die Zubereitungsarten. 

	� Sie lernen die wichtigsten Spirituosen und Mixed 
Drinks kennen und üben die Zubereitung. 

	� Sie erhalten außerdem Grundkenntnisse zum Thema 
Zigarre, Kaffee und Wein. 

	� Sie können Preise marktgerecht kalkulieren und Ver-
kaufsförderung erfolgreich einsetzen.

Inhalte: 

	� Bar- und Cocktailgeschichte

	� Waren- und Getränkekunde

	� Praktisches Arbeiten mit Shaker und Blender

	� Zubereitungsarten internationaler Standarddrinks.

Zielgruppe: Fachkräfte aus Hotellerie und Gastronomie

Dauer:  24 Lehreinheiten

Ihre Investition: € 490,- einschließlich Arbeitsunterlagen

BARKEEPER DIPLOMKURS
Ihr Nutzen:

	� Sie vertiefen Ihre Kenntnisse im Bereich Bar.  

	� Sie verkosten und bereiten viele internationale Spiri-
tuosen und Cocktails zu. 

	� Sie lernen Bar-Trends und Bar-Psychologie sowie die 
Spezialitäten verschiedener Länder kennen.

Inhalte: 
	� Weiterentwicklung der praktischen Fertigkeiten an 

der Bar inkl. Wein- und Schaumweinservice
	� Barkalkulation mit Wareneinsatz- und Schwundbe-

rechnung
	� Gestaltung der Barkarte inkl. gesetzlicher Bestimmungen
	� Verkaufsfördernde Maßnahmen, Zusatzverkauf
	� Zahlreiche Verkostungen
	� Perfektionierung des professionellen Barbetriebs
	� Zubereitung internationaler Spirituosen und Cocktails
	� Flairtending, Showmixen

Voraussetzung/Zielgruppe: Teilnehmer aus dem Grund-
kurs für Barkeeper, Fachkräfte mit guten Bar-Grundkennt-
nissen, Absolventen mit Zertifikat zum Jungbarkeeper an 
Schulen.

Dauer:  64 Lehreinheiten

Ihre Investition: € 1.100,- einschl. Arbeitsunterlagen

	 € 300,- Prüfungsgebühr



wifisalzburg.at									         WIFI Salzburg

M
ed

ie
ni

nh
ab

er
: W

IF
I S

al
zb

ur
g,

 Ju
liu

s 
- 

R
aa

b 
- 

Pl
at

z 
2 

, 5
02

0 
Sa

lz
bu

rg
D

ru
ck

- 
un

d 
Sa

tz
fe

hl
er

 v
or

be
ha

lte
n,

 A
lle

 A
ng

ab
e 

si
nd

 o
hn

e 
G

ew
äh

r. 
Je

de
 H

af
tu

ng
 fü

r 
de

n 
In

ha
lt 

au
sg

es
ch

lo
ss

en
.

Barkeeper Aus- und Weiterbildungen
WIFI Salzburg
Julius-Raab-Platz 2
5027 Salzburg

Ihre Ansprechpartnerinnen:

Impressum
Medieninhaber (Verleger): Wirtschaftsförderungsinstitut der WK Salzburg, 
Redaktion, für den Inhalt verantwortlich: Ursula Winter, Dipl.-FW, Julius-Raab-Platz 2, A-5027 Salzburg

Ursula Winter, Dipl.-FW
Produktmanagerin

T +43 (0)662 8888-421
F +43 (0)662 8888-960421
E uwinter@wifisalzburg.at

Jasmin Hanus
Assistentin

T +43 (0)662 8888-403
F +43 (0)662 8888-960403
E jhanus@wifisalzburg.at

Daniela Hofer
Assistentin

T +43 (0)662 8888-404
F +43 (0)662 8888-960404
E dhofer@wifisalzburg.at
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